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A process and apparatus are claimed for large-scale production of tea- (or tea-fike)-t'nfusions t the apparatus comprising an upright, open-topped tank (1) 
with an inside cross-section forming an opening and there being (a) a flat, liquid-permeable basket (4, 4) which encloses tea leaves and which is of cross- 
section approaching that of the tank, this basket incorporating an easily formable liquid-permeable inlet (7); and (b) a circumferential gap between the 
inside wall of the tank and the outer wall of the basket such that a turbulent liquid flow can be set up when the basket is lowered into or raised from the 
liquid-filled tank. The process involves putting a predetermined amount of tea leaves into a bag-like textile filter (inlet (7)) laid flat on the basket (4), 
dipping this into hot water in the tank to cause turbulence in the circumferential gap at the edge of the basket and flow of the water into inlet (7), and, after 
an appropriate time, raising up the basket through the infusion thus produced to again cause turbulence and hence penetration of the infusion into the 
basket.Alternatively, the basket containing the tea leaves is lowered to the bottom (3) of the tank prior to the addition of the hot water and then the basket 
is raised up as before to cause turbulence and in-flow of the infusion. 
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PrOfungsantrag gem. S 44 PatG 1st gestellt 

© Einrichtung und Verfahren zum Herstellen von Tee-AufguB 

@ Mit etner Einrichtung und elnem Verfahren zum Herstellen 
von Tee-Aufgu& oder AufguS elnes teeShnlichen Erzeugnis- 
sas in groStechnischem Ma&stab in einem Tank (1) soli Tee 
mit voliem Aroma in Trinkstarke mrt unkomplizierten techni- 
schen Mittein enceugt warden. Hierzu wind ats Tank ein 
aufrecht aufatellbsrer oben offoner Behilter verwendet, 
dessen (ichte Querschnitte im wesentfichen kongruent sind 
und in etna obara 6fmung Obergehen. In dem Tank (1) ist ein 
flaeher fiussigkaitsdurchiassigar Korb (4, 4') absenkbar und 
anhebbar, dessen QuerschnittsflSche Shnflch und annShernd 
so groB wie die llchten Querschnitte des Tanks (1) ist und 
dar zur Aufnahma eines letcht verformbaren, flussigkeits- 
durchfassigen inlets (7), welches Teeblatter einschlieSt und 
m zuruckhalt, geeignet ist Zwischen einer Innenwand des 
™ Tanks (1) und einer Au&enwand des Kerbs (2) bleibt ein 
f umJaufender Spait frei, dergestaJt dB& sich in dem Spait 
etna turbuiente, achwallartlge FlOsstgkeitsstromung btldet 
wann dar Korb in dam mit Flussigkeit gefultten Tank 
abgesankt Oder angehoben wird. 
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Die Erfindung betrifft eine Einrichtung zum Herstel- 
len von Tee-AufguB oder AufguS eines teeahnlichen 
Erzeugnisses in groBtechnischem MaBstab in einem 
Tank gemaB dem Oberbegriff des Anspruchs 1. 

Ein weiterer Aspekt der Erfindung betrifft em Ver- 
fahren rum Herstellen von Tee-AufguB oder AufguS 
eines teeahnlichen Erzeugnisses in groBtechnischem 
MaBstab nach dem Oberbegriff des Anspruchs ^13. 

SchlieBlich ist ein Aspekt der Erfindung auf em Tee- 
mischgetrankgemaB Anspruch21 gerichtet 

Ziel der Einrichtung und des Verfahrens zur Herstd- 
lung von Tee-AufguB ist es, einen Tee-AufguB nut vol- 
lem Aroma in Trinkstarke in groBtechnischem MaBstab 
herzustellen. Der frisch hergesteUte Tee-Atf g^soll m 
Getrankeflaschen oder dergleichen abgefuUt werden, 
und zwar als reiner Tee-AufguB oder vermischt mit an- 
deren geschmackgebenden Bestandteilen. Anstelle von 
Tee soil auch ein teeahnliches Erzeugnis eingesetzt wer- 
den kSnnen. Solche teeahnlichen Erzeugmsse smd defi- 
niert in den amtlichen "Leitsatzen fur Tee und teeahnh- 
che Erzeugnisse, deren Extrakte und Zubereitungen m 
der Fassung vom 28. Marz 1989. 

Zur GetrankehersteUung in groBtechnischem MaB- 
stab ist es bekannt und ublich, Teeextrakte zu verwen- 
den, die z.B. durch Eindampfen eines Tee-Aufgusses 
gewonnen werden. Nach der Rekonstituuon des Tees 
hat dieser jedochdenNachteiLdaB das typischeTeearo- 

ma fast ganzlich fehlt , , 

Statt der voranstehenden Teextrakte kdnnen auch 
Teekonzentrate verwendet werden, die nach Ruckver- 
dunnung trinkbar sind Auch der aus Teekonzentraten 
rackverdQnnte Tee-AufguB verhert bei der RAckver- 
dunnung Aroma. Die Teekonzentrate werden dadurch 35 
hergestellt, daB der Tee-AufguB uberzogen wird und/ 
oder die Teeblatter nach AufguBherstellung abgepreBt 
werden und/oder daB sehr viele Teeblatter im Verhalt- 
nis zum Wasser eingesetzt werden. In dem Falle von 



formbares flussigkeitsdurchlassiges Met mit dem Tee- 
inhalt tragt, annahernd scheibenfOrmig ausgebildet 1st, 
so daB das Inlet mit dem Tee darin fiach, d h. mit groBer 
Oberflache ausgebreitet werden kann. Dadurch geiangt 
der Tee groBfllchig mit dem heiBen Wasser in Beruh- 
rung, in welches der Korb abgesenkt wird bzw. mit dem 
der Korb benetzt wird Die Querschnittsfiache des 
Korbs ist ahnlich und annfihernd so groB wie die lichten 
Querschnitte des Tanks in verschiedenen H6hen des 
Tanks. Die Form des Korbs ist so an die Innenform des 
Tanks angepaBt, daB zwischen der Innenwand des 
Tanks und einer AuBenwand des Korbs ein umlauf ender 
Spalt freibleibt, in dem sich beim Absenken bzw. Anhe- 
ben des Korbs in den umgebenden heiBen Wasser und/ 
,5 oder Tee-AufguB eine turbulente, schwaUahnliche Flus- 
sigkeitsstrdmung bildet, die einen Ruhreffekt bewirkt 
Beim Absenken und Anheben des Korbs nut dem darin 
ausgebreiteten Inlet werden die in dem Inlet enthalte- 
nen Teeblatter gut mit Wasser benetzt und es entsteht 
20 infolge der geschilderten Stromung und der groBen 
Oberflache eine weitgehende Extraktion des Tees. Die 
flache Ausbreitung des Inlets in dem Korb hat weiterhm 
den Vorteil, daB keine Verklumpung der Teeblatter bei 
der Volumenzunahme der Teeblatter wahrend des BrQ- 
hens zu befurchten ist. Die Extraktion kann durch die 
Geschwindigkeit, mit welcher der Korb abgesenkt und/ 
oder hochgezogen wird, gesteuert werden. 

Die erfmdungsgemaBe Einrichtung und das damn 
ausgeubte Verfahren gestatten eine prazise Steuerung 
der Extraktionszeit u _ 

Der Korb hangt zum Absenken und Anheben bevor- 
zugt fiber einem Hebekreuz an einem Kran, so daB der 
Korb wahrend des Absenkens und Anhebens mSglicnst 
waagerecht in dem Tank ausgerichtet bleibt. 

Der Korb weist bevorzugt 500-600 Schlitze pro qm 
auf, wobei annahernd rechteckige Schlitze rmt Abmes- 
sungen von 2JS * 40 mm vorgesehen sind 

Urn einen groBen Bewegungsweg und erne entspre- 
chend lang andauernde Strdmung zu erzielen, ist die 
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nis zum Wasser eingesetzt werden. In <to FaUe von ™^ des Tanks bevorzugt nach Anspruch 2 ein 
Schwarztee oritsteli , tj«<io^fa ^Lfoches der H6he des Korbs. . _ . . 



scnwarzice j^«w U ^ * — ~ — — _ 

Farbe und bitteren Geschmacks, weshalb die voranste- 
henderwalmteRuckverdunnungnotwendigist . 

Als frischer AufguB wird Tee vor allem zur Zuberei- 
tung einer unmittelbar amchheBend ^ gemeBenden ^ ^J^^ DabeTko^mt « nicht auf die Aus- 

befindet, bespielsweise mit sprudelndem wasser uoer 



Vielfaches der H6he des Korbs. 

Bevorzugt ist nach Anspruch 3 der Tank als gerader 
Zylinder gef ormt, so daB der umlauf ende Spalt zwischen 
der Innenwand des Tanks und der AuBenwand des 



Der Tank kann aber auch als gerades Prisma, bei- 
spielsweise quaderfSrmig, nach Anspruch 4 ausgebUdet 



bennaet, Despieiswci&c o pi u— .» --- 

Eossen und einige Minuten ziehen geiassen. Anscnlie- 

ses besteht dann, die Teeblatter direktin aemes wwr namofschwaden in der Umgebung zu verhmdern. 

zu geben und den nach Ziehen entstandenen AufguB zu ^^^^6 weist der Tank eine untere HeiB- 

flltern. °^ - ^ t i ftKor aia npr 



Aufgabe der vorUegenden Erfindung ist es, eine Ein- 
richtung und ein Verfahren zur Herstellung von Tee- 
AufguB zu schaf fen, mit denen Tee mit vollem Aroma in 
Trinkstarke in unkompUzierter, zuverlassiger Weise un- 



wasserSffnung in einem Bodenbereich auf, uber die der 
Tank mit heiBem Wasser befflUt werden kann. 

Fur eine Variante des HersteUungsverfahrens hatder 
Korb nach Anspruch 7 eine seitHche HeiBwasserSff- 



ver Mittel in groBtechnischem MaBstab erzeugt werden 
kann. Unter groBtechnischem MaBstab wird mer ein 
TeeaufguBvoiumen von typisch 1.000 bis uber 10.000 
Liter verstanden. . . . 

Eine zur L6sung dieser Aufgabe geeignete Emnch- 
tung zeichnet sich durch die in dem kennzeichnenden 
Teil des Anspruchs 1 angebenen Merkmale aus. 

Wesentlich ist dabei, daB ein Korb, der ein leicht ver- 



Das Inlet, welches die Teeblatter aufmmmt und wel- 
ches fiach ausgebreitet werden kann, be^eht pmatt 
Anspruch 8 aus einem beuteiartigen Teefilter. Die Ma- 
schenweite des Teefllters ist so eingestellt, daB im we- 
es sentiichen keine Teeblatter in den entstehenden Teeauf- 
guBObergehenkonnen. 

Bevorzugt besteht das Inlet nach Anspruch 9 aus ei- 
nem Polypropylen-Prazisionsgewebe mit einer vorge- 
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gebenen Maschenweite, urn die obigen ^Sel^n SSach Ablauf der BrOhzeit der 

Irfullen. Als gunstig hat ach gemaB AnsP'^i^Se enwandene TeeaufguB. der aus dem Tank abgepumpt 

als TextufUter ausgebildete Inlet eine ^Jj;™* 1 * ^ ema6 Anspruch 16 ttber eine FUterkerze Rltnert 

von 210pm herausgestellt. Entsprechend dieser l^^^^^daboidvTdiTiefenmieTmz- 

iweirkanndiePartikelgrSBedesTee^ 5 ^RlSpBWta. gemaB Anspruch 17 folgen. 

ahnlichen Erzeugnisses gewahlt werden, wofttr eine ie™ E^^en guter sensorischer Egenschaften w!rd 

gioBeAuswahlzurVerffigTingsteht gemaB Anspruch 18 als heiBes Wasser bevorzugt entnu- 

DeraiuiahemdscheibenfonnigeKorb,dertoUUet ge ^ Wasseretogesetzt 

au ^t,5stnach Anspruch 11 an^enu^Wa^un ™^ e nung des^zufffllenden Getranks kann 

gen mit Schlhzen versehen. Der Korb besteht bevor io ^ gefflterte Teeaufgu B gemSB Anspruch 19 mtt 

IS T A a2tr den Korb mit dem Met auMmm, Fruch^e = de^ ^ 

ist noch zu bemerken, daB dieser vorteufctft ^adrAn- ^ Pn^tsaftkonzentraten. Aromen 

sprucb 12 einen sich nach oben erwenernden Koptaum nne ^^5^ Wasser versetzt werden^ 

^aBt,welcherdenvonobenemgehang^en^rbs> I5 ^ so ™ dabei gemischte Fert ggetrank_30Gew. -% 

cher aufnimmtundin den ^^"?JSES T7eauFg^und75Gew.%Frachtsaftenthait. 

tieferenTankabschnittfuto.Die V^^J e ^ Damhwird ein wohlschmeckendes Getrank. welches 

lung von TeeaufguB werden so a^gefuhr^ daB^r aus Tee und Frucfatsaft besteh^hdten, 

Kopfraum nicht mit heiBem Wasser gefullt ^J™™J ^ader Tee bevorzugt mit saurearmen Fruchtsaftkon- 

dem in dem Kopfraum zun&chst freAangenden jCorb 20 da .Ok 1 ™ D gesOBt wird. Das Fertiggetrank 

Snlet eine deLerte Anfangszeit des Bruhvorga^s -J^Stalt bei 9 d 9,5 Brix 3-4 g/kg Saure ent- 

und damit genaue Einhaltung der Bruhzeit zu gewanr ^ 

saas^sasKMHs * — » ** 

in Anspruch 13 angegebenen Verfahrensschntte ai£ niert ngs beispiel der erfindungsgemaBen Ein- 

D^wu^imemzemenzunachstemevo^ ri^^HemellS von TeeaufguB wWimfolgen- 

MengeTeebiattertrockenmtelmet emge^ Sen^and einer Zeichnung mit einer einzigen Fig. 1 

Verhlltnis der Teemenge zu Wasser bwonmtdw ^sen 30 aen m Einrichtung in emem yeraka- 

sorischen Egenschaften des Aufguss« mit T^tsdnst ^SJ^inert. aber im wesentiichen nchtigen 

^rw5d de mifd?m« - «5»Jrft3afsSBSrae 

T^kSeTe^ ^flSem ooera Bereich geht der Tank in dnen 

sen wird AnschlieBend wird heiBes Wasser von unten ui "^T^Ober der sich _ ebenf ^ nut runden Quer- 

denT^nkgepumpt. Daraufhin wird zu Begmn derBruh- ^P^f "2*S1 erweitert Der Tank ist oben 

zek der Korb in das heiBe Wasser gesenkt, wobei die ^ tt « Zum Absaugen des Teeaufgusses jst em 
turbulente, schwallaroge Stronumg ■*■»*"! : am 40 2*g«fj >IlkEnacb unten zulaufend ansgebddet 

Rand des Korbs entsteht Die Auf entoaltszei .des Kor- ^^^g^^ 

bes mit dem Inlet in dem heiBen Wasser nchtet sich ^uoem 8 mne rhalb des Tanks dargesteB 

n ?ch verschiedenen Parametern, ^esond^re to Tee- d ^ ^ante r position ^ Bezugszeichen 4' 

sorte und den angestrebten ^"schen &ge^dmften ^1^^ durchbrochene Korb aus V2A- 

Nach Ablauf der Bruhzeit wu-d dei -Korb « 45 ^ zylindrischer KSrper geformt je- 

raum des Tanks zurOckgezogen ^ toTeeaufguB^ ««^ ten{Brn ^ ^ einer lichten Hohe (mcht 

gepumpt. AnschlieBend kann der heiBe AufguB wetter ?^m et), die nur einen BruchteU der hchten H6he 

behandelt, insbesondere filtriert werden und - gg 5« e ^^ agt Der Dttrc hmesser des Korbs 1st so 

nach Abkfihlung - mit Fruchtsaft versetzt und m Fla aes ia^ ^ ^ toendurchrne sser des Tanks unter- 

schenabgefullt werden. halb des Kopfraums 2, so daB zwischen emer AuBen- 

nicht nur zuntchst in den Kopfraum, sond*m te jwm ie„o^, Textflfilter dar. 

Boden des Tanks gesenkt und der r^el ver^Wossen Dl ^^^ en des Korbs mit eingelegtem Inlet an 

Daraufhin wird heiBes Wasser semich in den Taiuc|e- ^ u ™ £ ^ ein He bekreuz 8. Mit dem Hebekreuz 

Dumpt, so daB der Tee zuerst von oben benetzt wird. eo emen *ur_ an oie ^ de m Inlet in das Innere 

SeTTank wW mit heiBem Wasser auf das yorgebene ^^X^™d - nach Ablauf der BrQhze t 

VoIumenaufgefuUuDie Aufenthaltsze« -desKorbesun ^TtatalW AuBerdem lassen sich nut 

heiBen Wasser, d.h. die Briihzeit »*tet «chj^rum Bewegunge n des Korbs wahrend des 

S Korb in den Kopfraum des Tan^ aus dem Die Abm^ungena^g be nen Verfah . 

SCSSSaKtfS^^ fettobevorzugtenerstenVerfahrensvariante: 
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Der Korb 4' mit dem Inlet 7, welches in *esem Beispiel 
160 kg Ceyion-Teemischung enihalt wird m dem Kopt- 
raum 2 poritioniert Nach schlieBen des Deckels (nicht 
dargestellt) wird der Tank 1 mit 8.000 heiBeii, entmine- 
ralisiertenWassers von unten durch eine ebenf alls mcht 5 
dargestellte Ofmung beffillt Das entmineralisierte Was- 
ser hat die vorteilhafte Wirkung, Ausfallungen von 
Polyphenolen im spateren kalten TeeaufguB zu 
dern.NachdemderTankbe^ m* 
dem Inlet 7 innerhalb einer halben Sekunde bis zum 10 
Boden 3 des Tanks abgesenkt Wahrend der nachfolgen- 
den Bruhzeit, die insgesamt 4 Minuten betragt, wird der 
Korb 4' einmal vollstandig innerhalb des Tanks 1 (je- 
doch unterhalb des Kopfraums 2) auf und ab bewegt 

Der danrit entstandene Auf guB wird abgepumptund 15 
ttber TiefenfUtermaterial, bestehend aus Polypropylen 
in einer nicht dargestellten Fflterkerze, geleitet 

AnscMieSend wird der abgekuhlte TeeaufguB entwe- 
der direkt abgefullt oder aber vor der Abfullung als 
Bestandteil ernes Mischgetranks als Fertiggetrank ein- 20 
eesetzt Hierzu wird der TeeaufguB nach FUtrauon be- 
vorzugt mit Fruchtsaftkonzentraten, Aromen und mit so 
viel entnimeraiisiertem Wasser versetzt, daB dasFemg- 
getrank 30 Gew.-% TeeaufguB und 75 Gew.-% Frucht- 
satzenthalt 25 

Patentanspruche 

1 Einrichtung zum Herstelien von Tee-AufguB 
oder AufguB eines teeahnlichen Erzeugnisses in 30 
groBtechnischem MaBstab in einem Tank, dadurch 
lekennzeichnet, daB der Tank (1) als aufrecht auf- 
stellbarer oben offener Behalter ausgebildet 1st 
dessen lichte Querschnitte im wesentHchenkongru- 
ent sind und in eine obere Offnung ^f^ehen, daB 35 
ein flacher flussigkeitsdurchlassiger Korb (4, 40, 
dessen Querschnittsflache ahnlich und annahernd 
so groB wie die lichten Querschnitte des Tanks (1) 
ist und der zur Aufnahme eines leicht verformba- 
ren, flussigkeitsdurchlassigen Inlets (7), welches 40 
Teebiatter einschlieBt und zuruckhah, geeignet 1st, 
in dem Tank (1) absenkbar und anhebbar verbal 
gefOhrt ist, und daB zwischen einer Innenwand des 
Tanks und einer AuBenwand des Korbs ein umlau- 
fender Spalt freibieibt, dergestalt, daB sich in dem 45 
Spalt eine turbulente, schwallartige Flussigkeits- 
stromimg bildet, wenn der Korb in dem mit Ftussig- 
keit gefullten Tank abgesenkt oder angehoben 
wird. 

2. Einrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 50 
zeichnet, daB die lichte Hone des Tanks (1) em Viel- 
faches der H6he des Korbs (4, 40 betragt 

3. Einrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch 
gekennzeichnet, daB der Tank (1) als gerader ZyUn- 
dergeformt ist und daB der umlaufende Spalt zwi- 55 

schen der Innenwand des Tanks und der AuBen- 
wand des Korbs (4, 4') ringformig ist 

4. Einrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch 
gekennzeichnet, daB der Tank (1) als gerades Pris- 
ma ausgebildet ist 60 

5. Einrichtung nach einem der Ansprucne 1-4, aa- 
durch gekennzeichnet daB der Tank (1) bei emge- 
setztem Korb (4, 4') durch einen Deckel verschheB- 

bar ist _ » 

6. Bjirichmngnachememdervorangehenden ^- 65 

spruche, dadurch gekennzeichnet, daB der Tank (1) 
erne untere HeiBwasser-Offnung in einem Boden- 
bereichaufweist 



7. Einrichtung nach einem der Ansprucne 1- 5. da- 
durch gekennzeichnet, daB der Tank erne seithche 
HeiBwasser-Offnung (9) in seinem mittleren H5- 
hen-Bereichhat 

8. Einrichtung nach einem der vorangehenden An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, daB das Inlet (1) 
aus einem beutelartigen Textilfilter besteht 

9 Einrichtung nach Anspruch 8, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB das Inlet (1) aus einem P lypropylen- 
Prazisionsgewebe mit einer vorg gebenen Ma- 
schenweite besteht 

10. Einrichtung nach Anspruch 8 oder 9, dadurch 
gekennzeichnet daB als Inlet (1) ein Textilfilter ei- 
ner Maschenweite von 210 urn vorgesehen 1st 

1 1. Einrichtung nach einem der vorangehenden An- 
sprucne, dadurch gekennzeichnet, daB der annahe- 
rend scheibenf6rmige Korb (4, 40 am Boden und 
Wandungen mit Schlitzen versehen ist 

12. Einrichtung nach einem der vorangehenden An- 
sprucne, dadurch gekennzeichnet, daB der Tank (1) 
einen sich nach oben erweiternden Kopfraum (2) 
umfaBt _ - 0 
13 Verfahren zum Herstelien von Tee-AufguB 
oder AufguB eines teeannlichen Erzeugnisses m 
groBtechnischem MaBstab, dadurch gekennzeich- 
net daB eine vorgegebene Menge Teebiatter in 
einen beutelartigen Textilfilter (Inlet 7) eingebracht 
wird, welcher flach auf einem wasserdurchlassigen, 
im wesentlichen ebenen, festen Korb (4, 40 ausge- 
breitet wird und zusammen mit diesem in emem 
aufrecht stehenden Tank (1) von oben eingebracht 
wird und in eine vorgegebene Menge heiBen Was- 
sers in dem Tank (t) abgesenkt wird, derart, daB 
eine turbulente, schwallartige Strdmung insbeson- 
dere am Rand des Korbs (4, 40 entsteht und durch 
den Korb hindurchtretendes heiBes Wasser in den 
flachen TextilfUter (7) eindringt und daB anschhe- 
Bend nach Abiauf einer vorgegebenen Brunzeitder 
Korb (4, 40 mit dem flachen Textilfilter in dem 
entstandenen Tee-AufguB hochgezogen wird, der- 
art, daB wiederum eine turbulente, schwallartige 
Strdmung insbesondere am Rand des Korbs (4, 4 ) 
entsteht und Tee-AufguB in den flachen Textilfilter 

14^rfahren zum Herstelien von Tee-AufguB 
oder AufguB eines teeahnlichen Erzeugnisses in 
groBtechnischem MaBstab, dadurch gekennzeich- 
net, daB eine vorgegebene Menge Teebiatter m 
einen beutelartigen Textilfilter (Inlet 7) eingefullt 
wird, welcher flach auf einem wasserdurchlassigen, 
im wesentlichen ebenen, festen Korb (4, 40 ausge- 
breitet wird und zusammen mit diesem in emem 
aufrecht stehenden Tank (1) von oben eingebracht 
wird und zu einem Boden (3) des Tanks abgesenkt 
wird, anschlieBend von oben mit heiBem Wasser 
benetzt wird, in dem in dem Tank (1) angestiegenen 
heiBen Wasser bis Abiauf einer vorgegebenen 
Bruhzeit belassen wird und danach aus dem ent- 
standenen Tee-AufguB herausgezogen wird derart, 
daB eine turbulente, schwallartige Strdmung insbe- 
sondere am Rand des Korbs (4, 40 entsteht und 
Tee-AufguB in den flachen Textilfilter (7) emdrmgt 
15. Verfahren nach Anspruch 13 oder 14 dadurch 
gekennzeichnet daB der auf dem Korb (4, 40 flach 
ausgebreitete gefullte Textilfilter (7) wahrend der 
Bruhzeit wiederholt in das heiBe Wasser und den 
entstehenden AufguB abgesenkt und hochgezogen 
wird, derart, daB jedes Mai eine turbulente, schwaU- 
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artige Stromung insbesondere am R^nd des Korbs 
(4, 40 entsteht und Wasser/Tee-AufguB in den fla- 
chen Textilfilter (7) eindringt 

16. Verfahren nach einem der Anspruche 13 bis 15, 
dadurch gekennzeichnet, daB nach Ablauf der 5 
Bruhzeit der entstandene Tee-AufguB aus dem 
Tank (1) abgepumpt wird und fiber eine Filterkerze 
fUtriertwird. 

17. Verfahren nach Anspruch 16, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB der Tee-AufguB in der Filterkerze 10 
durch Tiefenfiitermaterial aus Polyproylen filtriert 
wird. 

18. Verfahren nach einem der Anspriiche 13, 17, 
dadurch gekennzeichnet, daB als heifies Wasser 
enonmeralisiertes Wasser emgesetzt wird 15 

19. Verfahren nach einem der Anspriiche 16 bis 18, 
dadurch gekennzeichnet, daB der gefilterte Tee- 
AufguB mit Fruchtsaf t versetzt und abgefflllt wird. 

20. Verfahren nach einem der Anspriiche 16—19, 
dadurch gekennzeichnet, daB der gefilterte Tee- 20 
AufguB mit Fruchtsaftkonzentraten, Aromen und 
soviei entmineralisiertem Wasser versetzt wird, 
daB das damit gemischte Fertiggetrank 30 Gew.-% 
TeeaufguB und 75 Gew.-% Fruchtsaft enthait 

21. Tee-Mischgetrank enthaltend frisch gebrtlhten 25 
TeeaufguB, Fruchtsaf tkonzentrate, Aromen und so- 
viei entmineralisiertes Wasser, daB das Teemisch- 
getrank 30Gew.-% TeeaufguB und 75Gew.-% 
saurearmen Fruchtsaft enthait, mit der MaBgabe, 
daB das Tee-Mischgetrank bei 9 bis 9,5 Brix 30 
3_4 g/kg Saure enthait 

Hierzu 1 Seitefc) Zeichnungen 
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